
Paulus – Die schöne Bar



 Preise inkl. 8.1% MwSt. Preisänderungen vorbehalten

Apéro 
Der Schlichte

 – Weisswein Diwald, Grüner Veltliner, Österreich 

 – Unser Bier Naturblond oder Amber

 – Apfel-Mango oder Orangensaft

 – Mineralwasser mit und ohne

 – Buffet mit weissen Tischdecken, Blumen und Weingläsern

  14.— pro Person ab 25 Personen 

Der Feierliche

 – Prosecco Althea brut*, Veneto, Italien

 – Unser Bier Naturblond oder Amber

 – Cassis Saftschorle

 – Mineralwasser mit und ohne

 – Buffet mit weissen Tischdecken, Blumen und Weingläsern

  18.— pro Person ab 25 Personen



 Preise inkl. 8.1% MwSt. Preisänderungen vorbehalten

Speisekammer 

Lisa’s Kesselchips, div. Sorten V+ GF  3.— 

Gebana Cashewnüss, div. Sorten V+ GF  3.—  

Salzbrezeln V+  3.— 

Marinierte Oliven V+ GF  3.60 

Gruyère/Bergkäse, Früchte der Saison, Nüsse  6.50 

Saisonales Gemüse mit zweierlei Dip’s  12.—  

Blätterteiggebäck, assortiert pro Stück 2.60

Pizzaecken hausgemacht pro Blech / 48 Stück 90.—

Focaccia hausgemacht pro Blech / 48 Stück 55.—

Brotsalat im Weckglas  6.50

Fruchtspiess  4.50

Amaretti hausgemacht  3.—

Brownie hausgemacht  4.50

Mandel-Tonka Höpfli hausgemacht  3.50

Bananencake hausgemacht V+ (pro Cake ca. 10 Stück)  49.—

Rüeblicake hausgemacht V+ (pro Cake ca. 10 Stück)  49.—

Glace, wechselndes Angebot (kleine / grosse Portion) 4.— / 7.—

Preise pro Person, ab 25 Personen, mindestens 10 pro Stück

Für weitere Apéro-Möglichkeiten, können Sie sich auch durch unsere Apéro-Karte 
im Unternehmen Mitte inspirieren lassen und gerne mit uns Kontakt aufnehmen.

Unsere hauseigene Bio-Backstube backt auf Wunsch alles von der Aprikosenwähe 
bis zur Schwarzwälder Kirschtorte

Wir sind Bio-zertifiziert nach der schweizerischen Bio-Verordnung CH-006
(Fast) alles Bio. Ausnahmen werden gekennzeichnet mit *

V+ vegan GF glutenarm hergestellt



 Preise inkl. 8.1% MwSt. Preisänderungen vorbehalten

Getränkekarte

Appenzeller Mineral 1l 8.—

Beutelsbacher Demeter-Säfte: Orange, Apfel-Mango, Cassis 7.5dl 11.—

Prosecco Althea brut* Althea-Veneto, Italien  7.5dl 52.—

Diwald Grüner Veltliner, Österreich 7.5dl 29.—

Van Volxem «Schiefer Riesling» *, Saar, Deutschland 7.5dl 48.—

Champanel Grand Cru AOC Chasselas, Waad 7.5dl 42.—

Rosé Weissherbst* Markus Ruch, Schaffhausen 7.5dl 68.—

Santa Thresa Rina Russa Frappato Terre Siciliane, Italien 7.5dl 36.—

Rosso di Montalcino* DOC Piancornello, Italien 7.5dl 58.—

Unser Bier Naturblond oder Amber 3.3dl 5.50

Leermond Bier * alkoholfrei 3.3dl 5.50

Wir sind Bio-zertifiziert nach der schweizerischen Bio-Verordnung CH-006
(Fast) alles Bio. Ausnahmen werden gekennzeichnet mit *
Informationen zu Wein-Jahrgänge bitte direkt bei uns anfragen



 Preise inkl. 8.1% MwSt. Preisänderungen vorbehalten

Vermietung Mobiliar & Service

Bistro Tisch  8.—

Bistro Stuhl  4.—

Schirm mit Betonsockel Glatz Alexo weiss  20.—

Schirm mit Betonsockel rot  20.—

Liegestuhl  8.—

Service Stunde  55.—

Chef de Service Stunde  85.—

Grundpauschale Catering  150.—

Als Servicezeit wird die Zeit vom Beginn des Aufbaus bis die letzten Dinge wieder
verräumt und gespült sind berechnet. Bei Anlässen über 60 Personen oder mit Apérohäppchen
ist die 1. Person Chef de Service. Bei einem Apéro/Catering ist das Mobiliar inklusive.

Kontakt: Franziska Schwarb 078 696 08 49 franziska@mitte.ch


